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Ingrediencie

Cesto:

275 g polohrubd muka
225 g biely jogurt

3/4 ks prasok do peciva
Bazalka ks

sol

1 ks vajce

Na povrch:

300 g Cerstvy Spenat

200 g kysla smotana

75 g pancetta

70 g syr Gouda

15 ks nakladané zelené korenie
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2 ks cibula

1 ks vajce

ks olivovy olej

ks sol

ks Cierne korenie

Postup

Najskér vymiesime cesto a potom ho rozprestrieme na plech. Dobre je pouZit papier na
pecenie. Cibulku nakrajame a orestujeme ju na olivovom oleji. Na zdver k nej nakratko
priddme pancettu.

2.

Zo Spenatu odstranime stopky. Z panvice vyberieme pancettu a rozloZzime na cesto. Potom
nechame na cibulke zavadnut Spenat, ku koncu ho osolime.

Spolu zmieSame smotanu, vajce, nakrdjané zelené korenie, sol a Cierne korenie. Zlahka
poduseny Spendt potom precedime a dame na cesto. Zalejeme, navrch rozprestrieme
nastrihanu goudu a dame upiect.



