Slany cukinovy (cuketovy) kola¢:

400 g cukiny postrihanej na hrubom strihadle (mladé aj so Supkou)
150 g diétnej salamy (Sunky) pokrajanej na drobné kocky
150 g tvrdého syra postrithané¢ho na hrubo

1 dcl oleja

200 g hrubej muky

1 vrecko prasku do peciva

3 celé vajcia

1 vel’ka cibul’a pokrdjana na drobno

3 - 5 strackov prelisovaného cesnaku

ml. ¢ierne korenie

vegeta, sol’ podl'a chuti

Vsetky prisady spolu zmiesat’ v mise, nechat’ cca 10 - 15 minuat odstat’, potom vyliat’ do
vymastenej formy (alebo na mensi plech) a piect’ v rare asi 20 - 25 min pri 220°C,
teplovzdusna pri 200°C.

Kola¢ je vyborny teply aj studeny (ten mélokedy zostane); peciem ho vicsinou cez leto
a robievam k nemu raj¢inovy $alat s cibul'ou a olivovym olejom, je to super.



